Landratsamt Starnberg

Bausteine eines Eigenkontrollsystems

Das Konzept eines Eigenkontrollsystems héngt von der Art und GréRe eines Lebensmittelbetriebes ab.
Folgende Bausteine enthilt ein Eigenkontrollsystem:

Wareneingangskontrolle:
Uberpriifung von gelieferter Ware auf Zustand, Mindesthaltbarkeitsdatum, Beschaffenheit der Ware/Verpackung,
Temperatur, Uberpriifung der Vollstdndigkeit von Lieferschein/Rechnung

Temperaturiiberwachung:

Eine Festlegung oberer und unterer Grenzwerte von Kiihl- und Tiefkiihltemperaturen sowie Erhitzungs- und
Warmhaltetemperaturen (min. +65 °C) muss erfolgen. Kiihl-/Tiefkiihitemperaturen miissen taglich Gberpriift und
dokumentiert werden. Erhitzungs- und Warmhaltetemperaturen kénnen stichprobenartig {iberpriift werden. Die ermittelten
Messwerte miissen dokumentiert werden.

Reinigungs- und Desinfektionsplan:
Die Festlegung von Reinigungs- und Desinfektionsintervallen in einem Plan, der Auskunft dariiber gibt, was wie oft und
womit gereinigt/desinfiziert werden muss.

Schédlingsbhekdmpfung/ - monitoring:

Raume miissen regelmdfig auf Schéadlingsbefall kontrolliert werden. Bei Befall miissen geeignete
Schadlingsbekdmpfungsmallnahmen getroffen werden. Bei Schédlingshefall sollte der Einsatz eines professionellen
Schadlingsbekampfers in Erwdgung gezogen werden.

Personalschulung/ Belehrung:

RegelmédRig (empfohlen 1 mal pro Jahr) Schulung der Mitarbeiter beziiglich hygienischem Umgang mit Lebensmitteln. Fiir
~Ungelernte/Quereinsteiger” muss eine einmalige Fachkenntnisschulung durchgefiihrt werden.

Die Bescheinigung der Erstbelehrung nach IfSG muss an der Betriebsstatte aufbewahrt werden. Die alle 2 Jahre ndtige
Nachbelehrung kann durch qualifiziertes eigenes Personal durchgefiihrt werden. Abgehaltene Schulungen miissen
dokumentiert werden.

Riickverfolgbarkeit:
Folgende Informationen miissen zeitnah zur Verfiigung gestellt werden kénnen:
- Name und Anschrift des Lieferanten

- Artder gelieferten Produkte

- Datum der Lieferung

- Menge der gelieferten Produkte

- Ggf. Chargennummer/ Mindesthaltharkeitsdatum (meist auf der Verpackung der Produkte)
- Bei Abgabe nicht an den Endverbraucher: Name, Anschrift, Produktart und Menge

Mikrobiologische Eigenkontrollen nach VO(EG) 2073/2005:
Hersteller haben ihre hergestellten Produkte ggf. in bestimmten Zeitabstdnden untersuchen zu lassen. Bei Hackfleisch und
Fleischzubereitungen besteht Pflicht. Die angegebenen Grenzwerte miissen eingehalten werden.
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Dokumentation Kiihltemperaturen

Jahr/Monat: |

Name: |

's. ggf. Dienstplan)

Betriebsstempel:

Tag

Kiihl- bzw. Tiefkiihlgerit :

Nr.1
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Korrektur- Unterschrift
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COONOOGTERWN -

31

Schéadlingsmonitoring (Befallskontrolle)

Tag:

Ort d. Ausbringung

Befund: positiv/negativ

GegenmaBnahme:

Unterschrift:

Vergeben Sie jeder zu dokumentierenden Kiihl- bzw. Tiefkiihleinrichtung eine Nummer, z. B. durch einen Aufkleber o. &., ordnen
Sie es so einer der oben genannten Nummern zu. Tragen Sie tédglich die gemessene Temperatur sowie monatlich die
Schédlingssichtkontrolle ein und heften Sie die Dokumentation zu Ihren HACCP-Unterlagen. Bei vordefinierten Sollwerten
kénnen diese — sofern konform — durch Abhaken quittiert werden. Siehe Seite 23 des Amtsblatt C278 der europaischen Union.
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Reinigungs- und Desinfektionsplan

Raum/Abteilung: | |

Betriebsstempel:

Arbeitsutensilien

Name: | 's. ggf. Dienstplan)
Gerét/Einrichtung Zu Konzentration | Temperatur | Einwirkzeit | autom. Haufigkeit
verwendendes (ml pro L) (°C) (Min.) oder (taglich
Mittel manuell |\ schentiich oder
Reiniger/Desinf. (A/M) nach Benutzung)
(R/D)
Bdden |
Wande I
|

Ergénzen Sie die Spalte (Gerat/Einrichtung) mit fehlenden Inventargegensténden z. B.: Kiihlschrank,
Herd, Regal etc. legen Sie in den entsprechenden Feldern Reinigungsstandards fest, wie die

Gegenstédnde zu reinigen bzw. zu desinfizieren sind.
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Bescheinigungen des Arbeitgebers iiber

| | Folgebelehrung
nach § 43 Infektionsschutzgesetz *)

|| Hygieneschulung nach § 4 LMHV *)

Betriebsstempel:

Datum Unterschrift des Arbeitnehmers

Stempel und Unterschrift des
Arbeitgebers

*) Nach Aufnahme der Tatigkeit und alle 2 Jahre.

*) Diese Bescheinigung ist vom Arbeitgeber aufzubewahren und auf Verlangen vorzuweisen.
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